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Services and Technologies for professional catering since 1973

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1

fréquence (Hz) 5060
puissance (KW) 0,6
poids net (Kg) 6,7
poids brut (Kg) 7,7
largeur (mm) 210
profondeur (mm) 310

hauteur (mm) 485

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

DOUBLE MELANGEUR PROFESSIONNEL pour la préparation de milkshakes, milkshakes et cocktails :

o structure en alliage léger et acier ;
o 2 bidons de 0,9 litre chacun en polycarbonate transparent ;

o possibilité de préparer deux recettes différentes en méme temps grace aux deux moteurs de 300W agissant
indépendamment ;

o vitesse 15 000 tr/min ;

o fonctionnement avec micro-interrupteurs de sécurité ;

o fonctionnement automatique testé et durable, avec accouplement en acier.
o supports de conteneurs en acier inoxydable ;

o moteurs universels ventilés ;

o disponible en deux coloris : acier, noir (a préciser lors de la commande).
o NORMES CE .

FABRIQUE EN ITALIE

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

CED-M98T/2 DOUBLE MELANGEUR PROFESSIONNEL pour la € 583,19
préparation de milkshakes, milk-shakes et cocktails, ’




structure en ALLIAGE LEGER et ACIER, récipient en 7VA exclue
POLYCARBONATE TRANSPARENT de 0,9+40,9 litres, Expédition a calculer
V.230/1, Kw 0,3+0,3 , Poids 6,7 Kg, dim.mm. = o
210x310x485h Livraison 4 a 9 jours
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