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FICHE TECHNIQUE

poids net (Kg) 25

poids brut (Kg) 35
largeur (mm) 400
profondeur (mm) 450
hauteur (mm) 907

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

Attendrisseur de viande manuel, pour tranches de viande et petits morceaux :

o en acier inoxydable

o Couteau a 32 lames ;

o Plan de travail en polyéthyléne 300x450 mm a circulation libre ;

o coulissant avec roulements linéaires protégés par des joints d'étanchéité ;

o glissant sur des tiges en acier inoxydable 304 rectifiées ;

o Il peut traiter des morceaux de viande d' une taille maximale de 200x350x120h mm ;
o ressorts de rappel totalement protégés de la saleté et des liquides ;

o démontage et nettoyage faciles du groupe de couteaux.

Marquage CE
FABRIQUE EN ITALIE

CODE DESCRIPTION
SIT-REX Attendrisseur de viande MANUEL, avec bloc couteaux
en ACIER INOXYDABLE a 32 lames, plan de travail en
POLYETHYLENE 300x450 mm, dimensions

400x450x907h mm

PRIX/LIVRAISON

€ 1.250,92

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours




