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TECHNG
CHEF

FICHE TECHNIQUE

largeur (mm) 300
profondeur (mm) 300

hauteur (mm) 310

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

Attendrisseur de viande manuel, pour tranches de viande et petits morceaux :

o en acier inoxydable;

o Groupe de couteaux a 29 lames ;

o plan de travail en polyéthyléne a mouvement libre, amovible ;

o machine a steak Plaque réversible (droite/gauche) ;

o pieds de support;

o trou de serrage pour ancrer la machine a la table (des deux c6tés) ;

o Il peut traiter des morceaux de viande d' une taille maximale de 240x40h mm ;
o Bloc de lame amovible de 180 mm ;

o entretoises de lame en téflon amovibles ;

o vous pouvez laver la machine au lave-vaisselle a basse température.

Marquage CE
FABRIQUE EN ITALIE

CODE DESCRIPTION

VP-PESTI Attendrisseur de viande MANUEL, avec groupe de
couteaux de 29 LAMES EN ACIER INOXYDABLE, surface
d'appui a viande coulissante et amovible, dimensions

300x300x310h mm

PRIX/LIVRAISON

€ 761,02

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours




