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FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1

fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 0,3

poids net (Kg) 26

poids brut (Kg) 28
largeur (mm) 250
profondeur (mm) 410

hauteur (mm) 400

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

Fouet a creme de table avec bol amovible :
o capacité de réserve 2 litres ;

o production horaire : 100 litres ;

o ils conservent la creme liquide a 4°C, la transforment en chantilly et la distribuent manuellement ;

o équipé d' un couvercle transparent qui permet de contréler facilement la quantité de creme liquide dans le récipient de réserve ;
o équipé d' un plateau amovible qui facilite le lavage et une meilleure hygiéne ;

o dimensions : mm 250x410x400h.

MARQUE CE
FABRIQUE EN ITALIE

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

CRPRIMA2 FOUETEUR DE CREME de table, CAPACITE DE RESERVE
2 It avec réservoir amovible, production horaire: 100 It,
V. 230/1, kW 0,3, poids 26 kg, dimensions
250x410x400h mm




