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FICHE	TECHNIQUE

alimentation	électrique Monofase
Volts V	230/1

fréquence	(Hz) 50
puissance	(KW) 2,2
poids	net	(Kg) 20
largeur	(mm) 410

profondeur	(mm) 300
hauteur	(mm) 190

DESCRIPTION	PROFESSIONELLE

Plateau	en	fonte	à	plateau	surélevé	et	rayé:	

structure	externe	en	acier	inoxydable	avec	surfaces	de	cuisson	en	fonte	;
plaque	supérieure	auto-équilibrée	avec	dureté	réglable	en	fonction	des	besoins	de	l'opérateur	;
table	de	cuisson	nervurée	qui	permet	une	meilleure	transmission	de	la	chaleur	et	garantit	moins	de	pertes	de	chaleur;
prêt	à	cuire	en	seulement	15	minutes	:	une	fois	que	la	température	est	atteinte,	la	chaleur	est	facilement	maintenue	plus	longtemps
et,	par	conséquent,	la	machine	est	toujours	prête;
fourni	avec	la	brosse	de	nettoyage	pour	fer	et	le	bac	de	récupération	des	graisses,	facile	à	monter	et	à	nettoyer;
contrôle	thermostatique	de	70	°	C	à	300	°	C	;
dimensions	de	la	plaque	inférieure:	360x230	mm;
dimensions	de	la	plaque	supérieure:	340x215	mm.

FABRIQUÉ	EN	ITALIE

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

KRPGR15 PLAQUE	 DE	 CUISSON	 DE:	 PANINI,	 plateau	 en	 fonte,
avec	plateau	inférieur	et	plateau	élévateur	à	nervures,
commande	 thermostatique,	 V.	 230/1,	 Kw.	 2.2	 -
dimensions	extérieures	mm.	410X300X190h


